
APERITIVO



Burger buns mignon (3 pz)

cheeseburger, pomodoro e melanzane grigliate burger, salmone marinato e Philadelphia burger
cheeseburger, tomato and grilled aubergine burger, marinated salmon and Philadelphia cheese burger 
(1,3,4,7)

Alici fritte della tradizione ligure    local
Traditional Ligurian fried anchovies
(1,3,4)

Tartare di pescato del giorno
Catch of the day fish tartare
(3,4,7)

Focaccia ligure al formaggio    local
Ligurian cheese focaccia
(1,7)

€ 10

€ 10

€ 16

€ 15

Aperitivo



Cereali contenenti glutine
Cereals containing gluten

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova
Eggs and products thereof

Pesce e prodotti a base di pesce
Fishes and products thereof

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products thereof

Soia e prodotti a base di soia
Soybeans and products thereof

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and products thereof (including lactose)

Frutta a guscio
Nuts

Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and products thereof

Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti
Sulphur dioxide and sulphites

Lupini e prodotti a base di lupini
Lupins and products thereof

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products thereof

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

(8)

(9)

(10)

(11)

(12)

(13)

(14)

Piatti vegetariani
Vegetarian dishes



COCKTAILS



Carrick's Special

White Linen
Gin, St. Germain, sugar syrup, 
lime juice, cucumber

Mémoire d’un gout
Pink Malfy Gin, Campari Bitter, pink grapefruit juice, 
pink grapefruit tonic, raspberries

Tiramisu Martini
Vaniglia Vodka, cacao liquor, coffee, 
sugar syrup

Riviera Negroni
Red Vermouth, Campari, Gin, 
grapefruit juice, honey syrup, rosemary

Hamilton
Dark Rum, Passoa, ginger ale, orange juice, 
dark sugar, fresh ginger

White Linen
Gin, St. Germain, sciroppo di zucchero, 

succo di lime, cetriolo

Mémoire d’un gout
Malfy Gin Rosa, Campari Bitter, succo di pompelmo rosa, 

tonica al pompelmo rosa, lamponi

Tiramisu Martini
Vodka alla vaniglia, liquore al cacao, caffè, 

sciroppo di zucchero

Negroni della Riviera
Vermouth rosso, Campari, Gin, 

succo di pompelmo, sciroppo al miele, rosmarino

Hamilton
Rum scuro, Passoa, ginger ale, succo d’arancia, 

zucchero scuro, zenzero

€ 20



Da abbinare ad acqua tonica o lemon, liscio o 
con ghiaccio.

To be paired with tonic water or lemon, straight 
up or on the rocks.

Mare

Panarea

Hendrick’s

Gin del Professore Monsieur 

Tanqueray 

Malfy Rosa

Bombay

Plymouth 

Gin Premium

GIN

€ 20



Negroni
Gin, Red Vermouth, Bitter Campari

Negroski
Vodka, Red Vermouth, Bitter Campari

Negroni Sbagliato
Prosecco, Red Vermouth, Bitter Campari

Milano – Torino
Red Vermouth, Bitter Campari

Americano
Red Vermouth, Bitter Campari, Soda water

Cosmopolitan
Vodka lemon, Cointreau, lime juice, cranberry

Gin Fizz
Gin, lemon juice, Soda water

Manhattan
Canadian Whisky, Red Vermouth, Angostura Bitter

White Lady
Gin, Cointreau, lemon juice

Boulevardier
Bourbon Whisky, Red Vermouth, Bitter Campari

Aperol Spritz
Aperol, Sparkling Wine, Soda water

Campari Spritz
Bitter Campari, Sparkling Wine, Soda water

Select Spritz
Select, Sparkling Wine, Soda water

Hugo
St-Germain, Sparkling Wine, fresh mint leaves

Martini Spritz
Red Martini, Sparkling Wine, Soda water

Negroni
Gin, Vermouth rosso, Bitter Campari

Negroski
Vodka, Vermouth rosso, Bitter Campari

Negroni Sbagliato
Prosecco, Vermouth rosso, Bitter Campari

Milano – Torino
Vermouth rosso, Bitter Campari

Americano
Vermouth rosso, Bitter Campari, Soda

Cosmopolitan
Vodka al limone, Cointreau, succo di lime, cranberry

Gin Fizz
Gin, succo di limone, Soda

Manhattan
Canadian Whisky, Vermouth rosso, Angostura Bitter

White Lady
Gin, Cointreau, succo di limone

Boulevardier
Bourbon Whisky, Vermouth rosso, Bitter Campari

Aperol Spritz
Aperol, Spumante, Soda

Campari Spritz
Bitter Campari, Spumante, Soda

Select Spritz
Select, Spumante, Soda

Hugo
St-Germain, Spumante, menta in foglie

Martini Spritz
Martini rosso, Spumante, Soda

Classics     Spritz& € 15



Mojito

Classic Mojito
White Rum, lime juice, Soda water, brown sugar, fresh mint leaves

Strawberry Mojito
White Rum, strawberries, lime juice, Soda water, 
brown sugar, fresh mint leaves

Raspberry Mojito
White rum, raspberries, lime juice, Soda water, 
brown sugar, fresh mint leaves

Mokyto
Coffee liqueur, lime juice, Soda water, 
brown sugar, fresh mint leaves

Mojito Virgin - non alcoholic
Lemon or Sprite, lime juice, brown sugar, fresh mint leaves

Mojito Corbu - non alcoholic
Red Bull, lime juice, brown sugar, fresh mint leaves

Mojito classico
Rum Bianco, succo di lime, Soda, zucchero di canna, menta in foglie 

Mojito alle fragole
Rum Bianco, fragole, succo di lime, Soda, 

zucchero di canna, menta in foglie 

Mojito ai lamponi
Rum Bianco, lamponi, succo di lime, Soda, 

zucchero di canna, menta in foglie

Mokyto
Liquore al caffè, succo di lime, Soda, zucchero di canna, 

menta in foglie

Mojito Virgin - analcolico
Lemon o Sprite, succo di lime, zucchero di canna, menta in foglie

Mojito Corbu - analcolico
Red Bull, succo di lime, zucchero di canna, menta in foglie

€ 15



Smash

Caipiroska
Vodka, lime juice, brown sugar

Caipirinha
Cachaça, lime juice, brown sugar

Caipirissima
White Rum, lime juice, brown sugar

Caipirissima Double
Dark Rum, White Rum, lime juice, brown sugar

Classic Daiquiri
White Rum, lime juice, brown sugar

Rum Cooler
Ginger ale, Dark Rum, orange, lime juice, brown sugar

Cubino
Dark Rum, Coke, lime juice, brown sugar 

Caipiroska
Vodka, succo di lime, zucchero di canna

Caipirinha
Cachaça, succo di lime, zucchero di canna

Caipirissima
Rum chiaro, succo di lime, zucchero di canna

Caipirissima Double
Rum scuro, Rum chiaro, succo di lime, zucchero di canna

Daiquiri classico
Rum chiaro, succo di lime, zucchero di canna

Rum Cooler
Ginger ale, Rum scuro, arancio, succo di lime, zucchero di canna

Cubino
Rum scuro, Coca Cola, succo di lime, zucchero di canna

Frutta  e Bollicine

Arancia Meccanica
Gin, Apricot Brandy, Sparkling wine, fresh squeezed orange juice

Mimosa
Sparkling wine, fresh squeezed orange juice

Rossini
Sparkling wine, strawberries

Arancia Meccanica
Gin, Apricot Brandy, Spumante, spremuta d’arancia

Mimosa
Spumante, spremuta d’arancia

Rossini
Spumante, fragole

€ 15

€ 15



Drinks

Vodka Tonic / Vodka Lemon
Vodka, Tonic water / Vodka, Lemon Soda

Moscow Mule
Vodka, lime juice, Ginger beer

Jamaican Mule
White Rum, lime juice, Ginger beer

London Mule 
Gin, lime juice, Ginger beer

Wild Mule
Whisky, lime juice, Ginger beer

Cuba Libre
White/Dark Rum, Coke

Screwdriver
Vodka, fresh squeezed orange juice

Sex on the Beach
Peach Vodka, orange juice, cranberry juice

Piña Colada
White Rum, coconut, pineapple juice

Margarita
Cointreau, Tequila, lime juice, salt on the rim

Vodka Tonic / Vodka Lemon
Vodka, Tonica / Vodka, Lemon Soda

Moscow Mule
Vodka, succo di lime, Ginger beer

Jamaican Mule
Rum chiaro, succo di lime, Ginger beer

London Mule 
Gin, succo di lime, Ginger beer

Wild Mule
Whisky, succo di lime, Ginger beer

Cuba Libre
Rum chiaro/scuro, Coca Cola

Screwdriver
Vodka, spremuta d’arancia

Sex on the Beach
Vodka alla pesca, succo d’arancia, succo di cranberry

Piña Colada
Rum chiaro, cocco, succo di ananas 

Margarita
Cointreau, Tequila, succo di lime, crosta di sale

€ 15



Long Island

Ice Tea
Gin, White Rum, Vodka, Cointreau, Coke, lime juice

Ice Beach
Gin, White Rum, Vodka, Blue Curaçao, Coke, lime juice

Ice Miami
Gin, White Rum, Vodka, Cointreau, cranberry juice, lime juice

Ice Texas 
Gin, Tequila, White Rum, Vodka, Cointreau, Tonic water, lime juice

Japanese
Gin, White Rum, Vodka, Midori, Lemon Soda, lime juice

Ice Tea
Gin, Rum chiaro, Vodka, Cointreau, Coca Cola, succo di lime

Ice Beach
Gin, Rum chiaro, Vodka, Blue Curaçao, Coca Cola, succo di lime

Ice Miami
Gin, Rum chiaro, Vodka, Cointreau, succo di cranberry, succo di lime

Ice Texas 
Gin, Tequila, Rum chiaro, Vodka, Cointreau, Tonica, succo di lime

Japanese
Gin, Rum chiaro, Vodka, Midori, Lemon Soda, succo di lime

Martini

Classic Martini
Vermouth Extra Dry, Gin

Vodkatini
Vermouth Extra Dry, Vodka

Vesper Martini
Vermouth Extra Dry, Gin, Vodka

Espresso Martini
Espresso, Coffee Liqueur, Vodka, simple syrup

Martini Classico
Vermouth Extra Dry, Gin

Vodkatini
Vermouth Extra Dry, Vodka

Vesper Martini
Vermouth Extra Dry, Gin, Vodka

Espresso Martini
Espresso, liquore al caffè, Vodka, sciroppo di zucchero

€ 15

€ 15



Distillati

Pampero Bianco
Havana 7 y 
Don Papa Baroko
Hampden 8 y
JM Jardin Fruité 4 y 
Bumbo Xo 

€ 7
€ 10
€ 15
€ 15
€ 12
€ 15

Jack Daniel’s Bourbon
Talisker 10 y single malt 
Lagavolin 16 y single malt
Wild Turkey Bourbon
Jonnie Walker Red Label
Oban 14 y single malt
Ardbeg 10 y single malt
Glenmorangie 18 y single malt 
Glenmorangie Riserva single malt

€ 10
€ 10
€ 20
€ 10
€ 10
€ 20
€ 20
€ 35
€ 50

Rum

Whisky
Elit
Beluga
Grey Goose
Cristal Head 
Absolute

€ 15
€ 15
€ 15
€ 15
€ 10

Vodka

OF Amarone
OF Miele & Tiglio
Bertagnolli Riserva 5 y
Bertagnolli Moscato
Storica nera
Storica verde

€ 12
€ 12
€ 12
€ 12
€ 12
€ 12

Grappe

Courvoisier V.S.
Rémy Martin V.S.O.P.
Hennessy X.O.

€ 15
€ 15
€ 40

Cognac

Montenegro
Ramazzotti 
Amaro Camatti
Amaro Lucano
Fernet Branca / Fernet Branca Menta
San Simone
Mirto Rosso
Amaro del Capo
Jägermeister

€ 7
€ 7
€ 7
€ 7
€ 7
€ 7
€ 7
€ 7
€ 7

Digestivi



DINNER



Gambero viola di Santa Margherita con estratto di sedano, gel di zenzero candito e polvere di peperone    local
Santa Margherita purple prawn with celery extract, candied ginger gel and pepper powder
(2,9)

Insalatina tiepida di polpo, crema alle olive taggiasche, crudité di pomodoro e melanzane fumé    local
Warm octopus salad, Taggiasca olive cream, tomato crudité and smoked aubergine
(4)

Il nostro polpettone alla ligure con acqua di parmigiano e salsa alla maggiorana         local
Our Ligurian vegetarian loaf with parmesan cheese water and marjoram sauce
(1,3,7)

Girello di vitello marinato, maionese al dragoncello e ratatouille di verdure marinate
Marinated veal kidney, tarragon mayonnaise and marinated vegetable ratatouille
(3,10,12)

Carpaccio di manzo con pesto di mandorle, caprino della Valbrevenna, gel di rucola e chips di pane        
Beef carpaccio with almond pesto, Valbrevenna goat cheese, rocket gel and bread chips
(1,8)

€ 22

€ 18

€ 15

€ 16

€ 18

Antipasti | StartersAntipasti | Starters

I numeri a fianco le pietanze indicano gli allergeni riportati nella legenda del menu

The numbers next to the dishes indicate the allergens in the menu list.



Risotto con carpaccio di gamberi di Santa Margherita, polvere di erbe e prescinsêua    local
Risotto with Santa Margherita prawn carpaccio, herb powder and prescinsêua cheese
(2,7)

Trofie al pesto genovese         local
Trofie pasta with Genoese pesto
(1,7,8)

Pansoti di magro in salsa di noci della tradizione ligure         local
Lean pansoto in traditional walnut sauce as per Ligurian tradition
(1,3,7,8)

Spaghettone con acqua di peperone arrosto, cozze e lime
Spaghettone pasta with roast pepper water, mussels and lime
(1,14)

Mezza manica al ragù bianco con olio al rosmarino e fonduta di pecorino di malga
Mezza manica pasta in white meat sauce with rosemary oil and alpine sheep’s milk cheese fondue
(1,7,9,12)

€ 20

€ 18

€ 16

€ 18

€ 16

Primi Piatti | First Courses

I prodotti utilizzati per la composizione dei nostri piatti potrebbero essere congelati o abbattuti per garantire la salubrità 
degli alimenti somministrati. Il nostro personale è a vostra disposizione per maggiori informazioni sulle varie portate.

The products used for the composition of our dishes can be frozen or cook chilled to ensure food safety. 
Our staff can provide further information on the various courses.



Trancio di spigola in guazzetto con lattughino rosso brasato
Sliced sea bass in guazzetto with braised red lettuce
(4)

La nostra zuppetta di pesce con ristretto ai crostacei  
seppia, polipo, cozze, vongole, gambero viola, spigola e scorfano

Our fish soup with crustacean reduction
cuttlefish, octopus, mussels, clams, purple shrimp, sea bass and redfish
(2,4,14)

Tonno scottato con crema di zucchine bianca allo zenzero e indivia belga bruciata
Seared tuna with white ginger courgette cream and burnt Belgian endive
(4,7)

Filetto di manzo con ristretto di pomodoro confit e pressatina di melanzane, olive taggiasche e basilico
Beef fillet with tomato confit and aubergine pressatina, Taggiasca olives and basil
(9,12)

Rollè di coniglio ripieno di pomodori confit e pinoli, la sua coscetta fritta con taccole e polvere d’olive    local
Rabbit roll stuffed with confit tomatoes and pine nuts, its leg fried with snow peas and olive powder
(1,8,9,12)

€ 27

€ 32

€ 25

€ 28

€ 26

Secondi Piatti | Main Courses



Verdure alla griglia 
Grilled vegetables

Spinaci sauté
Sautéed spinach

Patatine fritte
French fries

Insalata mista
Mixed salad

€ 8 

€ 8

€ 7

€ 7

Contorni | Side Dishes

I prodotti utilizzati per la composizione dei nostri piatti potrebbero essere congelati o abbattuti per garantire la salubrità 
degli alimenti somministrati. Il nostro personale è a vostra disposizione per maggiori informazioni sulle varie portate.

The products used for the composition of our dishes can be frozen or cook chilled to ensure food safety. 
Our staff can provide further information on the various courses.



Mousse allo yogurt, ananas marinato e frolla alle noci 
Yoghurt mousse, marinated pineapple and walnut shortbread
(1,7,8)

Tiramisù classico con salsa inglese al caffè
Classic tiramisu with English coffee sauce
(1,3,7)

La nostra sacripantina con coulis ai frutti rossi    local
Our sacripantina Genoese cake with red fruit coulis
(1,7)

Gelato  
cioccolato, vaniglia, caffè, limone, fragola

Ice cream  
chocolate, vanilla, coffee, lemon, strawberry
(7)

Tagliata di frutta di stagione 
Sliced season fruits

€ 9

€ 9

€ 9

€ 8

€ 8

Dolci | Desserts

Coperto € 4 per persona | Panificazione realizzata da noi

Cover charge € 4 per person | Bakery made by us



Cereali contenenti glutine
Cereals containing gluten

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova
Eggs and products thereof

Pesce e prodotti a base di pesce
Fishes and products thereof

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products thereof

Soia e prodotti a base di soia
Soybeans and products thereof

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and products thereof (including lactose)

Frutta a guscio
Nuts

Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and products thereof

Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti
Sulphur dioxide and sulphites

Lupini e prodotti a base di lupini
Lupins and products thereof

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products thereof

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

(8)

(9)

(10)

(11)

(12)

(13)

(14)

Piatti vegetariani
Vegetarian dishes




